
Produits	pour	le	Carnet	de	Cocktails	Contemporains	
	

ABA	 ABV	 Liqueurs	
Et	Crèmes	 EDV	 Jus	 Sirops	 Complément	 Autres	 Décos	 Décos	(suite)	

Angostura	
Bitters	

Vermouth	
italien	 Amaretto	 Ron	Bacardi	 Citron	frais	 Grenadine		 Soda	(Perrier)	 Sucre	poudre	

blanc	
½	tranche	
citron	 Pomme		

Peychaud’s	
Bitters	 Vermouth	dry		 Liqueur	de	café	 Rhum	Cubain	 Citron	vert	

frais	 Sucre	de	canne	 Limonade	
artisanale	 Cassonade		 Tranche	citron	 Poire		

Campari	 Noilly	Prat	 Kahlua	 Rhum	vieux	
traditionnel	 Orange		 Orgeat	 Tonic	 Blanc	d’œuf		 Zeste	citron	 Grains	de	café		

Aperol	 Vermouth	
bianco	 Baileys		 Rhum	blanc	

agricole	 Cranberry		 Vanille		 Ginger	Ale	 Jaune	d’œuf		 Zeste	citron	
vert	 	

Absinthe	 Lillet	blanc	 Grand	Marnier	
CR	

Rhum	brun	
traditionnel	

Nectar	fruit	de	
la	passion	 Mûre		 Ginger	Beer	 ¼	morceau	de	

sucre	
Tranche	citron	

vert	 	

Pastis	de	
Marseille	 	 Liqueur	de	

Mûre	
Rhum	blanc	
trad.	ou	Agri.	 Tomate		 Cannelle		 Bière	blanche		 Crème	fraîche		 Quartier	citron	

vert	 	

	 VDL	 Crème	cacao	
brun	

Rhum	ambré	
agricole		 Ananas		 Châtaigne		 Champagne		 Sel		 ½	tranche	

orange		 	

	 Porto	rouge	 Cointreau	 Cachaça	 Nectar	pêche	
(ou	coulis)	 Caramel	 Vin	

effervescent	
(Prosecco)	

Sel	au	céleri		 Zeste	orange		 	

	 	 Liqueur	
Marasquin	 Tequila	 Pamplemousse		 Framboise	 Tabasco	 Cerise	EDV	 	

	 	 Chartreuse	
verte	 Gin	 Pomme	 	 	 Sauce	anglaise		 Olive	verte	 	

	 	 Liqueur	Fruits	
de	la	passion	 Vodka	 Poire		 	 	 Crème	de	coco	 Mûres		 	

	 	 Apricot	brandy	 Bourbon	 	 	 	 Feuilles	de	
menthe	

Quartier	
ananas	 	

	 	 Liqueur	pêche	 Sotch	whisky	 	 	 	 ½	citron	vert	en	
quartiers	

½	fruit	de	la	
passion	 	

	 	 Crème	de	
cassis	 Rye	whiskey	 	 	 	 Spray	Calvados	 Tête	de	menthe	 	

	 	 	 Cognac	VS	 	 	 	 Lamelles	
gingembre	 Muscade	râpée		 	

	 	 	 Cognac	VSOP	 	 	 	 Pelure	
concombre		 Branche	céleri		 	

	 	 	 Calvados	 	 	 	 Café	Espresso		 Framboise		 	

	 	 	 Kirsch		 	 	 	 	 	 	



	


